MENU SAINT VALENTIN 85€

Carpaccio de St Jacques et boeuf charolais
Purée de Pois chiche a Phuile cl’Argan Schum au citron quclqucs herbes

O =
| ’ceuf de la ferme Kientz, facon [lorentine,

Pignons de Pin et tomate séchée

Crémc au parmesan

G =
Filet de bar sauvage réoti a la Plancha

Héliantis de notre Potagcr beurre tomate et orange
G =
E_scalopc de foie doie Poéléc aux cépes 5ulop/c’mcnt de 20€
O =
T ourte de mignon de veau ala Truﬁ:c Mélanosporum
G =
| e festival de desserts d’Alexis

Menu donné a titre indicatif, sous réserve de modification.



