AUVIEUXCOUVENT
Alexis Albrecht

NOTRE CARTE TRAITEUR
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VOS commandcs

v Four Noél:
Commandcjusqu’au 19 décembre.
Retrait le 24 décembre entre 13h et 15h.
Retraitle 25 et 26 décembre entre 10h et 1 1h30.

V' Four le Kévci“on :
Commandcjusqu’au 26 décembre.
Retrait le 31 décembre entre 13h et 15h.
Retraitle 1o janvier entre 1oh et 1 th30.

Restaurant Au Vieux Couvent
6 rue des Chanoines
67860 RHINAU

Fermé lundi soir, mardi et mercredi
0388746115
restaurant@auvieuxcouvent.fr
U Site internet
www.vieuxcouvent.fr
{ Nos bons cadeaux

WWww.auvieuxcouvent.secretbox.fr

U Notre traiteur en drive

www.auvieuxcouvent.shop-and-go.fr

@ restaurantauvieuxcouvent

n Au Vieux Couvent — Alexis Albrecht
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Apéritif
Pomponettes au foie de canard et bearewecka, les 10 pieces 12,50 €
Bretzel au Mélilot, les 10 pieces 7€
Minis quiches a la ciboulette plate, les 10 pieces 8 €
Tartelettes a I'oignon, les 10 piéces 8 €
Cromesquis de téte de veau salsa verde, les 10 pieces 10€
Tourte de viande de saison au feuilletage pur beurre, les 10 pieces 20 €
Entrée froide
Saumon Bgmlo fumé maison, les 100 g 9€
Le foie gras d’oie maison : le pot de 250 g 70 €
le pot de 400 g 100 €
Kougelhopf aux figues, la piéce 10€
Nos aigres-doux
Patissons, Cornichons, radis, Melothria Scabra a partirde 8 €

Boutons d’ail des ours (pour accompagner votre saumon fumé) le pot7 €

Poisson

Matelote en filet (brochet, sandre, anguille, quenelle de brochet)

Nouilles maison et fleuron feuilletage pur beurre 35€
Bar sauvage roti (ou poisson selon arrivage)

légumes du moment, vinaigrette blanche et huile de tagette 25 €
Viande

Bouchée a la reine comme la faisait ma Grand-Mere, nouilles maison et
feuilletage pur beurre (veau, volaille, ris de veau, godiveau) 25 €
Queue de beeuf a la royale, farcie au foie gras d’oie et kaseknepfle 30€

Les Gourmandises

Les meringues, les 100 g 6€
Les chocolats maisons aux plantes, les 100 g 9,50 €
Les guimauves aux fruits ou aux herbes, les 150 g 8 €
Les pates de fruits, les 250 g 12 €

Menu de Noél en Drive a 69 €
Le 24, 25 et 26 décembre

Les mises en bouche
6 =
Carpaccio d’espadon Huile d’olive bio Redoro
Dés de tomates séchées
Valse d’herbes de notre culture et sauvages

Filet de bar sauvage roti Légumes de notre potager
Vinaigrette blanche tranchée a I’huile de tagette

G- =
Queue de beeuf a la royale, farcie au foie gras d’'oie

Kaseknepfle

Les douceurs de Noél

Menu du Réveillon en Drive a 97 €
Le 31 décembre et 1¢" janvier

Les mises en bouche festives

G =

Fines tranches de veau et homard bleu
Quelques herbes de notre culture et sauvages
Filet de bar sauvage roti Légumes de notre potager
Vinaigrette blanche tranchée a I'huile de tagette

G =

Tourte de chevreuil chassé dans le Ried
au foie gras d’oie et truffe Melanosporum

b=

Les douceurs du Réveillon

Les menus sont a déguster le jour de retrait



