LACARTE

[ ntrées
[ ceuf de la ferme Kjientz, sur un lit de feuilles vertes

Créme au parmesan coulis aux herbes

Esc:alopc de foie doie Poéléc embeurrée de fraises

Réduction de vinaigre balsamich: et poivre long

TaPas d’angui"c du Rhin Péché par Thicrrg Jung

Rouelle au melfor, angui"c fumée, astc, rillette...

Fines tranches de veau et homard bleu

Quclqucs herbes et fleurs de notre culture et sauvages
Poissons

Matclotc recuisinée ;

qucnc”c de brochet, raviolc, angui”c....

Blanc de lotte aux graines Pctits Pois de notre potager

[_ard fume, rogalc a l’égopodc et sauce Pinot noir

Filet de turbot sauvage Légumcs de notre potager
Vinaigrcttc blanche tranchée a Fhuile de tagette

—% | es Plats sont faits maison et élaborés sur Place a Par‘tir de Produits bruts.

Dc la nature a votre assicttc,..Par Jean & Alcxis

| a cuisine est un art et tout art mérite Paticnce.

25€

38 €

42 €

49 €

45 €

38 €

57€

Viandes

Qucuc de boeuf ala Koyalc, farcie au foie gras doie maison

Kasckncpﬂc et racines du Potagcr 35 €

E_scalopc de ris de veau, haricots dujardin

(Gnocchis de pomme de terre, voile de pancetta 41 €

F claté de chevreuil chassé dans le Ried

Folcnta moelleuse au mascarpone et raisin sultana 57 €

Fromagcs
Flatcau de Fromagcs affings par Maitre Tourrcttc 15 €

Dcsscrts
Granité Pamplcmoussc et fraise au Grand-Marnier®
Fruits du moment 15€

Mi”cfcuﬂlc aux fruits rouges créme a la fleur de sureau

Sorbet fraise 15€
Biscuit chaud au chocolat sans farine ParFumé 3 la tanaisie

Sorbet argouse 15 €
| e Festival des desserts d’Alexis 2% €

Menu * Enfant” 17 €

Ce menu 5cwiju5qu’z‘3 8 ansesta composer avec e Pcrsonncl de salle
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