Dc la nature a votre assicttc...Par Jcan & Alcxis

| _a cuisine est un art et tout art mérite Paticncc.

[ ntrées
]__’assicttc de 1égumcs du Potagcr, vinaigrcttc blanche tranchée a Phuile de tagette
Bcignct de fleur de Pétisson 32€

Oeuf de la ferme Klientz, feuilles vertes
Créme au parmesan et coulis au basilic 32€

CarPaccio d’cspadon de Méditerranée Huile dolive bio Redoro
Dés de tomates séchées \/alsc d'herbes et fleurs de notre culture et sauvages 32 €

Fines tranches de veau et homard bleu du Cotentin
Saucc au corail, valse d’herbes et fleurs de notre culture et sauvages 49 €

Foissons
T ournedos &’anguiﬂc du Rhin Péché par Thicrry Jung

Champignons sauvages, émulsion a l'ail et au Pcrsil 45 €

Homard bleu du Cotcntin en quatre services
Raviolc et foie d’oie Poélé sauce Trugc Mclanosporum, Cromcsquis, Fincc
[ a Queue, méli-mélo de haricots a écosser du potager 67 €

Filct de turbot sauvage Poché Légumcs de notre potager
\/inaigrcttc blanche tranchée a Phuile de tagette
E)cignct de fleur de patisson 57 €

Viandes

Escalopc de ris de veau de coeur sautée minute
Risotto Primavera coulis a Foseille 42 €

Carré dcchnc agneau des Fyrénécs aux herbes épicés

Curcubitacés du potager 49 €
Tourte de chevreuil chassé dans le Ried au Fcui"ctagc pur beurre

Foie gras doie et T ruffe Mclanosporum 53 &
Fromagcs

Flatcau de {:romagcs affinés par Ma’ftrc Tourrcttc 19 €

Mcnu ”Ern‘:ant 23 € (Cemenu scrvijusqu’é 8ansesta composer avec le Pcrsonncl de salle.

Dcsscrts
Giranité de Pamplcmoussc et fraise au (Grand-Marnier® [ruits frais 18 €

Biscuit chaud au chocolat sans farine ParFumé a la tanaisie Sorbet argouse 18<€

Desserts a commander en début de repas

Feuilleté aux fruits rouges

Créme Diplomatc au mélilot Sorbet fraise 18 €
| e Festival des desserts d’Alexis 27 €
L

T | es Plats sont faits maison et ¢laborés sur Placc a Par‘cir de Procluits bruts. T3



