De la nature a votre assicttc...Par Jean & Alexis

| _a cuisine est un art et tout art mérite Paticncc.
[ ntrées

(I_umc de laferme Kicntz a Ebcrshcim, ala neige

Surune macédoine d’héliantis et une créme a la truffe Mélanosporum 32€

Foie gras d’oie maison servi a la cuillere

Kougc“aof toasté aux Figues et gcléc au pinot gris 35 €

Carpaccio c]’cspadon au vinaigre balsamiquc, Dés de tomates séchées

Valse d’herbes et fleurs de notre culture et sauvages huile d’olive Bio Redoro 30€

Fincs tranches de veau et homard bleu

Quclqucs herbes de notre culture et sauvages 49 €

Foissons
f:i|ct de daurade rogaIc sauvage roti a [a Planc]’:a

Choucroute &’ Alsace sauce aux deux moutardes 42 €

[a matelote recuisinée : quenelle de brochet, anguille rétie ..... 45 €
9 g

[Filet de gros turbot sauvage légumes de notre potager et dailleurs

Beurre mousseux et Pcﬂcs de Pcrsil Plat 57 €
Viandes
| abouchée a la reine comme la faisait ma grand-mérc, nouilles maison 25 €

Médai"c dor au C_oncours de la Mci"eurc E)ouchéc ala Reine d’Alsacc 2016

E_sca]opcs de ris de veau Poé]éc ala grcnobloisc

Crépcs Parmcntiérc 3 laliveche 39 €

e lievre a la rogalc, farci au foie gras d’oie

Polenta moelleuse au mascarpone 47 €

Fiece de veau bio de la ferme (Cocci’saveurs

Gfeldi harc]cPﬂcknchqc 49 €

Flatcau de Fromagcs affinés par Maitre Tourrcttc 12€

Menu " [ nfant 1 7€ Cemenu servi jusqu’a 8 ans est 4 composer avec le Pcrsonnc] de salle.

| Lcs Plats sont faits maison et élaborés sur Placc a Partlr de Produrts bruts.
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