LACARTLE

Dc la nature a votre assicttc,..Par Jcan & Alcxis

| a cuisine est un art et tout art mérite Paticncc.

[ ntrées

Foie gras d’oie maison servi a la cuillere

Gelée au pinot gris Kougclhopmc aux figues 35 €

(}:_uf de la ferme Kientz, sur un lit de céleri du potager
CéPcs des \/osgcs et créme aux cépes 32€

Poissons
Blanc de lotte, crotite de noisette
]__cs betteraves du Gartcn Ncue dans tous leurs états

Sauce au ricsling 38 €

Homard bleu du Cotentin roti et en raviole
E_scalopc de foie doie Poéléc
Sauce 3 la truffe Mclanosporum 5% €

Viandes

Qucuc de beeuf farcie au foie gras doie

Kasckncpﬂc et champignons sauvages 38 €

Fiece de veau bio de la ferme de la Coccinelle a Witternheim
Truffe Mclanosporum et chlc]i hardcpchkncpﬂc 5% €

Desserts 3 commander en début de repas

(Gratin a lareine des prés

Quetsches et quctschcs séchées au vin rouge et épices 16€

Biscuit chaud au chocolat sans farine Pancumé a la tanaisie

Sorbet argouse 16 €

Giranité de Pamplcmoussc et fraise au (Grand-Marnier®
Fruits frais 16 €

Menu Gourmand a 39 € Sauf samedi soir ctjours fériés
Cf_uF de la ferme Kjentz,

sur un lit de cotes de blettes de notre Potagcr, olives

5aucc aurore et parmesan
O -=
Dos de IouP de lignc d’|slande, facon grcnobloisc
]:_spuma de pomme de terre 3 1’égopodc
o=
(ratin a la reine des prés

Quctschcs et quctschcs séchées au vin rouge et éPiccs

Menu " Enfant” 17€

Cc menu scrvijusqu’a‘\ 8 ansesta composer avec le Pcrsonncl de salle

P |

| es Pla’cs sont faits maison et élaborés AN
S sur P’ace a partir de Produits bruts. d






