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MENU DEGUSTATION à 133 € 
   Servi par table entière  

 

 
 

Espuma de courge et pâtissons  
E 

 
 

Carpaccio d’espadon Huile d’olive bio de Redoro  
Dés de tomates séchées Valse d’herbes de notre culture et sauvages 

 
 

Gratin de Homard Bleu du Cotentin aux cardes de notre potager 

 
 

Ravioles d’escargots de la ferme Meyer à Ebersheim  
Consommé et échalotes frites 

 
 

Noix de Saint-Jacques rôties  
Lactofermentation de fenouil du Garten Neue 
Sauce riesling à l’orange et coulis à l’agastache 

 
 

Chartreuse de chapon de la ferme du Riedwasen au foie gras d’oie et  
à la Truffe Melanosporum Jus de chapon crémé 

 
 

Le festival des desserts d’Alexis 

 
 

Les douceurs de fin de repas 
 

 

Menu donné à titre indicatif, sous réserve de modification.  
 


