De I nature 3 votre aSSIEﬁc..Pachan & A/cxrls

[ a cuisine est un art et tout art mérite patience.

Afinde préserver nos équipcs le service se termine

ait 6h§0 pour le déjeuner eta Z§h4—5 pour le diner.

[ ntrées

Rouc"cs d’angui"c du Rhin Péché par Thicrry Jung au Melfor Quinoa vert

Bouquct d’herbes de notre culture et sauvages

Carpaccio de boeuf et St Jacqucs aux fruits de la Passion

Va[se d'herbes et fleurs de notre culture et sauvages

Foie gras d’oie maison, gcléc au Pinot gris lcougc:lol:nC toasté aux Figucs séchées

')CE ufde la ferme Kientz a [ bersheim
Surun lit de feuilles vertes de notre potager

Créme au parmesan

Poissons

Raviole de [Homard Bleu
boui"on de Légumcs ala Renouée Odorantc et sédum ran'sc

}:ilct de Bar sauvage Héliantis de notre potager
Soupc de Poissons, schum au Safran

Noix de St Jacqucs réties
Risotto a la truffe Mclanosporum

Viandes

Queue de Beeuf a la royalc farcie au foie gras droie

Kasekncp‘ﬂc, Légumcs de notre Potagcr

Escalopc de ris de veau
Petit Pois, Mori“cs et Fcui"ctagc pur beurre bouillon crémé au Savagnin

Eclaté d’Agncau de lait des Fyrénécs
Méli-mélo de haricotsj us réduit

f:romages
Plateau de fromagcs affinés par Maitre | ourrette

38 €

42€
45 €

40€

49 €

57 €

65€

55€

51€

59€

19€

Mcnu i E_n{:ant #2544 (Cemenu scrvijusqu’é 8 ans est a composer avec le Pcrsonncl de salle.

Dcsscrts
A commander en début de repas

Dessert autour de la fraise
Biscuit chaud sans farine au chocolat infusé a la tanaisie

Giranité Fraisc, Famplcmoussc, Grand-Marnier® et fruits frais
Le Festival des desserts d’Alexis

P 8

18 €
18€

18€
27 €

— Les P|at5 sont faits maison et élaborés sur P]ace a Partlr de Prodwts bruts. &



